
PETITS GÃ�TEAUX AU SNICKERS GLACÃ�
RECETTE

PETITS GÃ�TEAUX AU SNICKERS GLACÃ�

TEMPS 30Â min
INGRÃ�DIENTS 8 produits
QUANTITÃ�S 12 portions

Ã� base de prÃ©paration pour pancakes, ces gÃ¢teaux au SNICKERS rÃ©alisÃ©s Ã  la poche Ã 
douille sont des friandises de carnaval amusantes Ã  partager.

INGRÃ�DIENTS
1Â 1/2Â tasse de prÃ©paration pour pancakes
1Â c.Â Ã  soupe de sucre en poudre
1Â c.Â Ã  cafÃ© d'huile vÃ©gÃ©tale d'extrait de vanille pour la cuisson
3/4Â tasse de crÃ¨me Ã©paisse (35Â % de mat.Â grasses)
1/4Â tasse de sucre glace
4Â barres glacÃ©es SNICKERS (de 48Â g)



3Â c.Â Ã  soupe de sauce au caramel

INSTRUCTIONS

Verser dans un bol la prÃ©paration pour pancakes, 3/4Â tasse Ã  1Â tasse d'eau, le sucre en1.
poudre et la vanille et fouetter jusqu'Ã  ce que la pÃ¢te soit lisse, Ã©paisse et lÃ©gÃ¨rement
coulante. TransfÃ©rer dans une poche Ã  douille ou dans une bouteille compressible en
plastique.
Verser de l'huile vÃ©gÃ©tale dans une casserole de taille moyenne Ã  hauteur de 2,5Â cmÂ ;2.
sur feu moyen, chauffer l'huile Ã  190Â Â°C (utiliser un thermomÃ¨tre de cuisson).
En travaillant par lots, utiliser la poche Ã  douille remplie de pÃ¢te pour former dans la3.
casserole, rapidement et avec soin, des tourbillons et zigzags constituant des cercles d'environ
7,5Â cm de diamÃ¨tre (environ 2Â c. Ã  soupe par cercle). Faire frire pendant 30Â secondes Ã 
1Â minute par face ou jusqu'Ã  ce que la pÃ¢te soit dorÃ©e. TransfÃ©rer sur une plaque
tapissÃ©e de papier essuie-tout.
Au batteur Ã©lectrique, fouetter la crÃ¨me et 2Â c.Â Ã  soupe de sucre glace jusqu'Ã  ce que le4.
mÃ©lange soit bien ferme. Couper chaque barre glacÃ©e SNICKERS en trois carrÃ©s.
Saupoudrer les petits gÃ¢teaux frits avec le sucre glace restant. Couronner d'un morceau de5.
barre glacÃ©e SNICKERS et d'une noix de crÃ¨me fouettÃ©e. DÃ©corer avec un filet de sauce
au caramel.
DÃ©guster vos petits gÃ¢teaux au SNICKERS glacÃ©.6.
Conseil : La sauce caramel peut Ãªtre remplacÃ©e par une sauce au fudge.7.
Conseil : Garnir avec 1/2 tasse de cacahuÃ¨tes hachÃ©es.8.
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