
CAFÃ� GLACÃ� AU SNICKERS
RECETTE

CAFÃ� GLACÃ� AU SNICKERS

TEMPS 20Â min
INGRÃ�DIENTS 7 produits
QUANTITÃ�S 2 portions

DÃ©couvre la recette originale du cafÃ© glacÃ©, effet "boule de glace", au SNICKERS. PrÃ©pare un
cafÃ© glacÃ© gourmand avec ta barre chocolatÃ©e prÃ©fÃ©rÃ©e!

INGRÃ�DIENTS
2Â c.Â Ã  cafÃ© de beurre de cacahuÃ¨tes onctueux
2Â c.Â Ã  cafÃ© de sauce au chocolat
1Â 1/2Â tasse de cafÃ© glacÃ©
1/4Â tasse d'eau gazeuse
2Â c.Â Ã  soupe de crÃ¨me fouettÃ©e pour le glaÃ§age
2Â c.Â Ã  cafÃ© de sauce au caramel



INSTRUCTIONS

Faire chauffer le beurre de cacahuÃ¨tes au micro-ondes pendant environ 30Â secondes ou1.
jusqu'Ã  ce qu'il soit coulant.
Dans deux grands verres (d'environ 35Â cl) et verser un filet de beurre de cacahuÃ¨tes et de2.
sauce au chocolat sur les parois intÃ©rieures.
Couper une barre glacÃ©e SNICKERS en deux. Couper la deuxiÃ¨me barre glacÃ©e en quatre,3.
puis rÃ©server au congÃ©lateur.
Placer une moitiÃ© de barre glacÃ©e SNICKERS Original dans chaque verre.4.
Verser 3/4Â tasse de cafÃ© et 2Â c.Â Ã  soupe d'eau gazeuse dans chaque verre.5.
PrÃ©parer deux brochettes avec la barre de SNICKERS glacÃ© rÃ©servÃ©e.6.
DÃ©poser la crÃ¨me fouettÃ©e sur les boissons Ã  l'aide d'une cuillÃ¨re, placer la brochette7.
garnie en travers de chaque verre et dÃ©corer d'un filet de sauce au caramel.
Conseil : Ajouter une poignÃ©e de glaÃ§ons prÃ©alablement pilÃ©s pour conserver la8.
fraÃ®cheur des boissons.
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